
Наличие н состояние у сотрудммкое, осущест­
вляющих рааддоу готовых блюд (чистый халет 
или фартук, головной убор, рабочая обувь)

Наличие протоколов лабораторных исследова­
ний контроля качеств» и безопасности поступа­
вшей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд

Санитарно-техмологичеосое содержание поме­
щения для приона пищи, состояние обеден ной 

мебели, столовой посуды

Обион и вид пищевых отходов после приема 
пищи

Вкусовые предпочтения детой, удовлетворен­
ность асЕортнментон н качеством блюд (ло ре- 
зультйтвм выборочного опроса (анкетирований) 
датой, с согласия родителей)

Условия соблюдения прюил личной гигиены 
дотеки

Проэвдеюье мероприятий по кнформирооэнию 
родителей и детей о здоровей питании

Соответ стоне роалиюоанньк блюд утвержден­

ному меню

Следует обратить ояиманме на:

Л ю био п ищеоыо п родукты 
домашнего (не промыш­
ленного) нзгстовленид

Продукты, которые НЕ до-пускаютсй при 
организации общественного питания в школе:

Мясо диких животных, 
яйцам идее ведопдвоаю- 
ЩКХ ПТИЦ.

Зальцы, кромныоили- 
берныд сырохрглюныо 
колбасы, заливные блюда, 
студии, форшмаки 
сельди

Грибн сало, маргарин 
паштеты и блинчики с 
мясом и с творогом

S Жаром ыо до фритюре пи­
щевые Продукты н наделил

Арахис, карамо-тц с тон 
число и леденцовая

Кремовые кондитерски о 
наделяя (пирожные и 
торты)

Макароны по-флетехн (с 

ияси мм фаршей), макарон и 

с рубленым яйцом, яични­
ца- глазунья

Уксус, горчица, хрен, перец 
острый и другие жгучие 
приправы

Острые соусы, кетчуп, кай- 
оноэ, маркиовеяныо овощи 
и фрукты

Каас натуральный кофе, 
3 анергетики, гззмрснака, 

f кумыс
Окрошки Н ХОЛОДНЫ» суш

ЧЕК-ЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ 3 ШКОЛЕ:
ДА НЕТ

Имеется ли о организации мен ю для всех оо»- 
растмых групп и режимов работы шкалы?

вывощено ли цикличное меню (типовое пеню 
на 10-И лиев) на сжАт для атл конлон«а ро- 
дктвдоп н детыг?

Выовимхо ли ожядчюеое (фаятичосков) 
меню для охс комля кие родителей н ДОТ ей 

я

В меню отсутствуют повторы о оевхиые дхм?

В меню отсутствуют илрицдоиые блюда
и Продукты?

СоотоотетвуОГГ ЛИ КДЛКЫСС77Ю прпвют пищи 
реГДЬМЛИТИрОвЛиМОе ЦИПЛИЧНЫМ Н«ИЧ режн-у 

рхбвты шкплы?

Есть ли а оргзнииции приказ о ставят и по­
редев роботы ймссрдхиой гюннссии?

От кот ли партий приготовлении» блюд ени- 
чаотс» 6 pa корах (с и -мемо о соответствую, 
шем хурнв ле? ?

Выявлялись ли факты недопуска крвалимцин 
блюд и продуктов по результатам работы браке­
ражной комиссии и пвсладииЯ месяц?

Л реду смотрена ли орган»за ur« питания детой с 
учетом особенностей здоровья (саклрный дидбет, 
пищевые аллергии)? ДА НЕТ

Проводится ли уборка после каждого лрнена 
пищи?

Обидрухиааяк а ли о стоящ»* нояжоньм, гр-ау- 
иы дли слепы на ктмадегтвлыностч?

Соз А» мы ли условии дм соблюдения детьми 
правил лииыиа гигиены (доступ к рвкроммон, 
мылу, средством для сушки ру<))

В-змля лна» л и замечания к соблюдению детьми 
пршоыл личной гигиены?

^ьютшклись ли при ера аномии фактического нолю 
с утьврждомным меню факты исключения или 
адмо-мы отдельных блюд?

Имелись Лн факты видвчн детям остывшей пищи?

Итоги прп,н,ро» пбсу-*.д«к» ее нт вбшеподиTt-ЛьСХЮк собре* 
«мяк н Morjn оянтьс® осиовеннем 1Л« обращений S адрес вд- 
м.мллгтрлчиы школы, 1'к кчГ1*0'<толя н тпереторл питания го- 
еуалри'теечнык поганое комтролз (паддора)

бгокмо! Поркдог ЛрввОДОМНЙ МЕРОПРИЯТИЙ рОДнтвЛкСкого 
контроля пд организации ПИТЬИНЯ обучнощлясп (а Юн »ГМ<Л* 
доступ родитилея в столовую ш-отЩ рвгллмачтисуетел лп ■ 
килыкын н о-ртч» ти ее сын актом школы
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