
Наличие и состояние у сотрудников, осуигост- 
вляющих разлочу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь)

Вкусовые предпочтеикя датой, удоцлвтвореи- 
ность ассортиментом и качеством блюд (по ре
зультатам выборочного опроса (анкоти росение) 
дятоА, с согласи® родителей)

Наличие протоколов лабораторных ксследоса- 
ний контроля качества и безопасности поступа
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовых блюд

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровом питании

Объем и вид пищевых отходов поем приема 
пищи

Саяитарно-тохнологичесхоо содержание поме
щение для приема пищзс состояние обеденной 
мебели, столовой посуды

УДлоеня соблюдения правил личной гигиены 
детьми

Следует обратить ониманиеиз:

Соответ стоив реализованных блюд утверждем- 
иому меию

Продукты, которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания в школе:

Мясо диких животных, 
яйца н мясо водоплаваю
щих гггиц

Зельцы, кромныо И ЛИ* 
верныо. сырокопченые 
колбасы, заливные блюда, 
студии, форшмак из 
сельди

Грибы, сало, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
несом и створопен

0 Харен не во фритюре пи- 
шеоыо продукты и изделия

Любыолищовые продукты 
домашнего (не промыш
ленного) югсто пленил

Макароны по-флотскн (с 
неси ын фаршем), накарон ы 
с рубленым яйцон, яични
ца- глазу нья

>Д Уксус, горчица, хрен, перец 

острый и другие жгучие
тиЭ приправы

Арахис, кврвмелц, s том 
числе и леденцовая

Кремовые кондитерские 
изделия (пирожные и 
торты)

Осф«е соусы. кетчуп; кай- 
оноз, каркяоеаыные овощи 
и фрукты

Квае, натуральный кофе, 
3 энергетики, гвзироскд, 
i куныс

Окрошки и холодные супы

ЧЕК-ЛИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ:

Имеется ли о органиаацки меню для всех воз
растных групп и режимов работы шкалы?

Вывешено ли циюитчмое меню [тнгммюе меню 
на 10-1К дней) на сайт для охма кон леи к я ро- 
дктоясп н детея?

РМОСНЮМО ЛИ шеадичеея (фактическое) 
меню для жьмлочка родителей и детей 

а
9 меню отеутет&уют повторы 0 Окэккые йкх?

В меню отсутствуют запрещенные баном 
и Продуч-ГЫ?

Саоттиггствуот ли КОДКМССТОО приело* ПНЩИ 
рогланомтированное цикличным меню режиму 
работы школы?

Есп т е организации приказ о создании и по
радев роботы бикср-исной ьожиссми?

От всех ян партий приготовленных блюд сни- 
кдетя бракераж {с члкно о соответствую
щем журнале)?

Итоги лрг.,торн?х пбеу—яел и, вбозеродителu—v. их собрЛ' 
ни», Н ногу, «е«,че хиовжхчш зле обращений я адрес лд- 
м-члнгтрлчхх шкалы. ее учредителя И пперагора го-
еударечеамкык iWJHOf контрол» (надзоре)

Вьвзвлялясъ ли факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работы браке
ражной комиссии за последний месяц?

Предусмотрена ли органихацнл питания детой с 
учетом особенностей здоровы» (сахарный диабет, 
пкщооыо аллергии)? ДА НЕТ

Проводится Л" уборка после каждого приема 
пнщм?

Обнарухкоаяи сь ли о столовой насекомым, грызу
ны или слепы кх жквмадсятйльнссти?

Созданы ли условия для соблюдения детьми 
правил личный гигиены (доступ к раковинок, 
килу, сродством для сушки рук)7

Вывалялись ли замечания к соблюдеиихз детьми 
праамл личной гигиены?

бьечшялись ли при сравнении фэктнчосхого меню 
с утверждением меню факты исключен ив нли 
ьлмемы отд ольх ых блюд?

Имелись Ли факты еидзчи деты ости вшей пищи?

Влтино! Породой провддоиня мероприятий роднт«ыыс>.ого 
еоитролв по организации ПКТВИКЛ обучдхзщххеп (« юн -mf лв 
доступ родителей о столову» школы) рогланямпшувтея пг, • 
калылш кормягноиын актом школы



Наличие и состояние у сотрудников, осущест
вляющих раглочу готовых блюд (чистый халат 
или фартук, головной убор, рабочая обувь)

Экусооые предпочтения датой, удоалетворея- 
ность ассорти нектон и качеством блюд (no per 
зульпгтам выборочного опроса (анкетирования) 
детей, с согласия родителей)

Наличие протоколов лабораторных ксследова- 
кий контроля качества и бяхоласности поступа
ющей пищевой продукции и выпускаемых 
готовь» блюд

Проведение мероприятий по информированию 
родителей и детей о здоровой питании

Свиитарно-технологмчссхое содержание поме
щения для приема пиши, состояние обеденной 
нобелц. столовой посуды

Объем и вид пищевых отходов после приема 
пищи

Условия соблюдение правил личной гигиены 
детьми

Следует обратить внимание на:

Соответ стене реализованных блюд утвержден- 
ману Н-СНЮ

Продукту которые НЕ допускаются при 
организации общественного питания е школе:

Мясо диких животных, 
яйцам мясо содоплаозю- 
ЩКХ птиц

Зальцы, кровяные и лн- 
оерныд сырокопченые 
колбасы, тел ионью блюда, 
студии, фортка к « 
сельди

Окрошки н холодные супы

Любые пищевые продукты 
домашнего (не промыщ- 
ленного) изготовлений

Макароны по-флотски (с 
неси ын фаршем), макароны 
с рубленым ей ЦОИ, втчни- 
ц«- тагу нья

5 Уксус, горчица, хрен, перец 
w острый и другие жгучие 
“ приправы

Острые соусы, кетчуп, май
онез, маринованные овощи 
и фрукты

Грнбщ, соло, маргарин, 
паштеты и блинчики с 
иесси и с тоорогон

Кремовые кондитерские 
издалия (пирожные и 
торты)

Арахис, карамель, атом 
число и леденцовая

Кдос натуральный коф^, 
? энергетики, гззироекд, 
Г кумыс

Жареные во фритюр* пи
щевые продукты н гад «дня

ЧЕК-лИСТ РОДИТЕЛЬСКОГО КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ГОРЯЧЕГО ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ:

Имеется ля о организации меню для всех ooi- 
jwcnwx гругъп и режимов рэботи школы?

Вы&ешеха ли цикличное меню (тхгммюе 
иг 10-К дней) мл оаЛт для отмзкзжлениа ро
ди тега с я ы д<гпг»я?

w аж.£ии*<йОО-0 (фЛ*ТМЦ.ОСГ00] 
МОнк> ДАЙ «уклонил родитилдй и дотаЯ

•»

3 oteyfettry^T повтори 0 емзхкде днК?

е мгню отсутствуют иирвщвмние блюла
и гтродукть^

Соотгиггствуат ли £олкмсспю nptw-ot пищи 
р^яш-со^тировзимое циклимкип меню режиму 

шт ли?

Есть лн в орпнммикм приказ о сездан^м « гк>- 
радей работы брлкирлжмой но миссии?

От ьсех ян партий npicoTgaoeKxwx Алюд енн* 
HLKJTCR бракора^ (с м гцмеило О сосгТВЧ/ГСТйуЛ- 
щеп кур>‘ил«)?

Итргг пр^пгирх-ж гЛсу-д1кч dju «л аЛщеПОЛ»ТЕЛиехкк со-Орл- 
.ok*, н. -,Огу. жнгыся с<иое<ньъам 1лс о^рдщоинй в ?Ар« ад- 
*<ew*v»6-TpAiiMH 1Л» ОПШ, учредителя И 13ПфраТФрА ПыГ-пкив ГО' 
еуддГк-« в-АУпых принос i: ом тропа Ь^длора)

Вюалялмсъ лк факты недопуска к реализации 
блюд и продуктов по результатам работа брлкя- 
рлжмоЛ ко миссии м последний мвеец?

Предусмотрена ли организация питании дст«г< с 
учртон осо-бекнскгг^А здоровья (сдклрниА дилбет, 
пщдеецно аллергик)? ДА НЕТ

Проводится лк уборкл л о он? каждого грм-ема 
ппщн?

Обиаружиолям съ ли в столовой маоехомь*», rpwy- 
кы или спещы их жк1Н«деятель«ости?

Соз да мы ли услоаял для соблюдеяив детьми 
л рзакл лнмыый гигиены (доступ к раковинам, 
килу, сродством для сушки рук)?

Вьжвлллмсъ ли алмочэмия к соблюдению детьми 
прлокл лиоиой гиг нами?

^^вля/^ись ли при сравмамкм фэктицасхого меню 
с утьорждоммук майю фа»си иоспюномиа или 
ихмеми отдельных блюд?

Имелись ли факту (тидлыи детях OCT и вшой плещи?

Влзк>+о1 Порсдои лрое^длмид МФроГфЮТМЙ родя тел 
ГОАГГрОЛв ПГ1 бргзмюацип ППТЬИМД о6ун.длощ^,хс.п (а Юм ьгн<ЛФ 
доступ роднт«л®А в спэловук? ьи*оль4 рогламвмтнруйтел до. 
езлммым кормагн&><ын актом измолы
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